GLOSSARIO “VINO” Classe LM38 a.a. 2012-2013
	ESPAÑOL
	ITALIANO

	Acero
	Acciaio

	Ácido
	Acido

	Afinaciόn
	Affinamento

	Afrutado
	Fruttato

	Aislado
	Isolato

	Añada
	Annata

	Antigüuedad de la bodega
	Anni della cantina

	Aroma
	Aroma

	Barrica
	Botte

	Blanco
	Bianco

	Bodega
Bodega particular
	Cantina
Enoteca

	Botella
	Bottiglia

	Cepa
	Vitigno

	Corcho
	Tappo di sughero

	Cosecha
	Raccolta 

	Degustaciόn
	Degustazione

	Denso
	Corposo

	Dulce ligero
	Amabile

	Elaboraciόn 
	Produzione

	Embotellamiento
	Imbottigliamento

	Enología
	Enologia

	Enturbiamiento
	Intorbidamento

	Envejecimiento
	Invecchiamento

	Enόlogo
	Enologo

	Escobajo
	Raspo

	Espumante
	Spumante

	Fermentaciόn
	Fermentazione

	Ficha tecnica
	Scheda tecnica

	Filtraciόn
	Filtrazione

	Graduaciόn alohόlica
	Gradazione alcolica

	Levadura (capa de -)
	Fioritura Lievito

	Maceraciόn
	Macerazione

	Maduraciόn 
	Maturazione

	Malvasía
	Malvasia

	Marca
	Etichetta

	Marco
	Quadro,contesto

	Mosto
	Mosto

	Nave
	Capannone

	Perfume
	Profumo

	Prensadoura
	Torchiatura

	Quedar recogido en
	Essere depositario di

	Racimo
	Grappolo

	Renovaciόn total de aire
	Ricircolo dell’aria

	Roble
	Rovere

	Rosado
	Rosè

	Tapόn
	Tappo

	Tinto
	Rosso

	Trasiego
	Travaso

	Vendimia
	Vendemmia

	Vid/Tornillo
	Vite

	Residuo del prensado de uva fresca, fermentada (orujos fermentados) o sin fermentar (orujos fresco).(Vinazas)
	Vinaccia

	Vinificaciόn
	Vinificazione

	Vino nuevo
	Vino novello


Bene!
