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Es sin duda una de las bodegas más bonitas, modernas y tecnológicamente más avanzadas del panorama nacional. Su nave de elaboración, totalmente en acero inoxidable y con control total de temperatura de fermentación, y sus naves de envejecimiento en barrica de roble y en botellas, totalmente aisladas y con renovación total de aire, están rodeadas de jardines y viñedos convirtiendo la bodega donde nacen los vinos Conde de Valdemar, en un lugar realmente único. 

El objetivo de la familia Martínez Bujanda es la eleboración de vinos de la más alta calidad con un estilo propio. Por eso, la constancia en la investigación de nuevos métodos de vinificación de nuevas variedades y en no dar nunca nada por bueno, es su premisa fundamental. Su profundo respeto por el pasado y los métodos tradicionales, les ha llevado a restaurar la vieja Bodega centenaria convirtiéndola en un auténtico museo del vino y de la viticultura. 

La historia viva de la familia, queda recogida en la Enoteca, que dentro de un marco incomparable posee la Bodega y donde se encuentran más de cien mil botellas de las grandes añadas ya agotadas, y a las que se irán sumando futuras cosechas, forjando la historia de la familia para futuras generaciones. 

	Ficha técnica
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	Nombre: Valdemar 
Localidad: Oyón (Alava) 
Zona geográfica: País Vasco 
Tipos de vinos elaborados: Vino Blanco, Vino Rosado, Vino Tinto
Marcas: Conde de Valdemar, Martínez Bujanda, Martinez Bujanda "Garnacha", Valdemar
Antigüedad de la bodega: 29 años (desde 1981)
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	Premios / Menciones
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- Por noveno año consecutivo la Bodega es seleccionada por
"Wine and Spirits" como Bodega del año.
- Mejor Bodega del año por Winw Spectator (EEUU)
- Bodega del año Guía Gourmet 


	


	CONTACTA CON NOSOTROS Teléfono:  902 119 368  902 119 368 / e-mail: clientes@elcorteingles.es

	Vinos con estilo propio

Bodegas Valdemar ofrece actualmente una de las gamas más amplias de vino, con unas característicaspropias y diferenciadas. Se distinguen por ser más modernos, más afrutados y con más cuerpo que los producidos tradicionalmente en la zona, marcados por una elegancia y un estilo muy personales, producto del cuidado de los viñedos, la esmerada selección de la uva y de su crianza en barrica.

Selección compuesta por:

• 2 botellas Inspiración Valdemar 2006
Es el vino más moderno de la bodega, muy afrutado, de un llamativo color rojo cereza con tonos violáceos. Elaborado con uva Tempranillo y un pequeño porcentaje de Graciano. En nariz, se muestra fino y elegante con cierta expresión a frutos negros y fruta madura, combinados con tonos cremosos. Ha recibido 90 puntos en la revista Wine Spectator.

• 4 botellas Conde de Valdemar Reserva 2004
Un vino muy elegante y de gran calidad, es el buque insignia de la bodega. De un precioso color rojo cereza brillante con aromas a frutas negras con sutiles notas especiadas. Potente y sabroso, está elaborado principalmente con uva Tempranillo, de una cosecha excelente. Calificado con 90 Puntos Parker, entre numerosos premios.

• Y de regalo llévate:
- 1 botella Inspiración Valdemar V.O.4 2001
Un nuevo estilo de vino, muy amplio, complejo, profundo y dotado de una extraordinaria elegancia. Es el resultado de la máxima selección de uvas Tempranillo, Graciano y variedad experimental de unas parcelas privilegiadas de los viñedos de la bodega y de la excelente cosecha 2001. Calificado con 90 puntos en la Guía Peñín.
- Revista "Vinos y Restaurantes"
- Ficha de cata de cada vino

Y ADEMÁS... invitación a Bodega
Al adquirir esta selección,recibirás una invitación para ti y un acompañante, para visitar Bodegas Valdemar, en La Rioja Alavesa, con cata guiada de sus vinos.

Gastos de envío, embalaje y seguro a Península y Baleares, 8,90 €. Canarias, 18 €. Oferta válida hasta el 31/03/2010
No se permite la venta de bebidas alcohólicas a menores de 18 años.




