
Università degli Studi di Macerata – Facoltà di Lettere e Filosofia                                                     2009/2010

unimc_tmlc_2009.10.24

首先从品种和产地开始了解

了解葡萄酒不需要高深的造诣，但我还是建议

您最好记住葡萄酒的代表产地和品种，这是选

择葡萄酒的一般标准。因为葡萄的味道是决定

葡萄酒味道的基础，而且葡萄的味道及葡萄酒

的酿造方法在每个地区呈现大致相同的倾向。

用于酿造葡萄酒的葡萄品种并不很多，经常用

于酿造白葡萄酒的有七至八种，用于酿造红葡

萄酒的约有十种。如果喜欢甜味的白葡萄酒可

以选择名为雷司令的品种喜欢润滑的葡萄酒，

可以选择名为梅格的品种，可以根据自己的喜

好来选择。至于产地，没有必要再开始时就记

得很仔细，波尔多、伯娘第、德国、意大
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利。。。大致掌握了这些就基本没有什么问题

“要不太甜的德国雷司令。”“尝一下勃娘地

的莎当妮。”等等，这样，选择葡萄酒就变得

容易得多了。
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